FORESTERIA

Per iniziare ...

Insalatina di coniglio cbt con verdure di stagione ripassate aop, emulsione alle erbe €16

@

Crema di fagioli cannellini, radicchio tardivo spadellato, senape, menta e mandorle tostate ~—_

@e 15

Battuta di manzo al coltello, classica (capperi, scalogno e senape rustica) @ €17
Gnocco fritto con culatta di Parma e mortadella Favola €12
Oggice? antipasto del giorno €15

1l Tagliere

Tagliere di salumi del territorio, (culatta di Parma, mortadella Favola, coppa piacentina
stagionata nel lambrusco, salame Felino, Parmigiano R., giardiniera e gnocco fritto

(consigliato per 2 pax) €30

Vini al calice consigliati in abbinamento

Vigna del Cristo Lambrusco di Sorbara Cavicchioli €5
Kreos Negroamaro rosato Salento Igt €5
Alta Langa Pas dose Ca Bianca €6

In caso di intolleranze e/o allergie vi invitiamo ad informare il personale di sala ed a consultare il libro degli allergeni. Precisiamo che non
abbiamo locali di cucina dedicati al gluten free, per tanto anche i piatti, dove non sono previsti ingredienti con glutine o altri allergeni,
potrebbero essere stati soggetti a contaminazioni aeree.

Pane, grissini e pasta fresca sono prodotti dai nostri cuochi e dalle nostre sfogline. Vi informiamo che alcuni ingredienti presenti in carta, in
base alla reperibilita possono essere sostituiti con prodotti surgelati.
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Pasta e riso

Tortellini in brodo di cappone €19
Tortellini in fonduta di Parmigiano Reggiano 30 mesi €19
Tagliolino con lardo di patanegra e spugnole (solo spugnole veg) @ €17
Tortello di erbette di campo, burro e Parmigiano Reggiano @ €16
Maccheroncini al pettine, al ragu bianco di cortile €16
Ravioli del plin al sugo di cinghiale, fonduta di Parmigiano e polvere di caffé €17
Riso “Acquerello” alla garmugia di primavera, Parmigiano Reggiano e pepe nero €16

(minimo per 2 pax) @

Vini al calice consigliati in abbinamento

Col Sassoso Lambrusco Grasparossa di Castelvetro Cavicchioli €5
Pra di Bosso storico Lambrusco Reggiano Dop Casali Viticultori €5
Langhe Doc Nebbiolo Ca Bianca €6
Cremant de Bourgogne Blanc des Blancs brut Jaffelin €6

In caso di intolleranze e/o allergie vi invitiamo ad informare il personale di sala ed a consultare il libro degli allergeni. Precisiamo che non
abbiamo locali di cucina dedicati al gluten free, per tanto anche i piatti, dove non sono previsti ingredienti con glutine o altri allergeni,
potrebbero essere stati soggetti a contaminazioni aeree.

Pane, grissini e pasta fresca sono prodotti dai nostri cuochi e dalle nostre sfogline. Vi informiamo che alcuni ingredienti presenti in carta, in
base alla reperibilita possono essere sostituiti con prodotti surgelati.
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Pietanze

Filetto di manzo all’Aceto Balsamico di Modena su schiacciata di patate olio evo e spinacino€ 30

Tagliata di manzo al rosmarino e sale dolce di Cervia Salina Camillone @ € 26
Tagliata di petto d’anatra con composta di frutta di stagione e insalatina €25
Pancina di maialino con finocchi marinati all’aceto di lamponi @ € 20
Carciofi in olio cottura, erbe aromatiche e puré di patate ® _@ €18

Vini al calice consigliati in abbinamento

Lo Scarlatto di Umberto Lambrusco di Sorbara Metodo Classico Cavicchioli €7
Pinot Nero Trentino Doc. Conti d’Arco €6
Ventale Valpolicella superiore Santi €6
Contorni

Insalata mista €6
Patate sabbiate €6
La nostra giardiniera €6

In caso di intolleranze e/o allergie vi invitiamo ad informare il personale di sala ed a consultare il libro degli allergeni. Precisiamo che non
abbiamo locali di cucina dedicati al gluten free, per tanto anche i piatti, dove non sono previsti ingredienti con glutine o altri allergeni,

potrebbero essere stati soggetti a contaminazioni aeree.

Pane, grissini e pasta fresca sono prodotti dai nostri cuochi e dalle nostre sfogline. Vi informiamo che alcuni ingredienti presenti in carta, in

base alla reperibilita possono essere sostituiti con prodotti surgelati.

Wifi ; Foresterias Ospiti psw: Foresterias Ospiti



=

FORESTERIA

wwwwwwwwwwww

Per concludere in dolcezza...
Il dolce del giorno € 8

Latte in piedi @ € 8
Pavlova rovesciata con fragole @es
Tiramisu al tavolo € 8

Gelato artigianale alla crema con aceto balsamico di Modena Des

Sorbetto al cucchiaio limone di Sicilia e salvia @/cert. Kosher/senza lattosio € 6
Sorbetto al cucchiaio pompelmo rosa e Gin Malfy rosa®/cert. Kosher/

senza lattosio€ 6

Sorbetto al cucchiaio frutto della passione @/ cert. Kosher € 6
Frutta di stagione ® es

Vini da dessert - accompagnati dai nostri biscotti

Moscato d’Asti Docg Ca Bianca € 6

Bracchetto d’Acqui Ca Bianca € 6

Cielo d’Alcamo vendemmia tardiva Rapitala € 8

Recioto della Valpolicella Bolla € 8

Vin Santo del Chianti Doc Melini € 10

Moscatello selvatico Passito Salento Castello Monaci € 8
Ispirazione passito Alpi Retiche di Sondrio Igt Nino Negri € 10

Gin Tonic

Gin Beefeater, London dry <€ 8

Gin Tanqueray, London dry € 8

Gin GinUino, botanico, Basilicata € 8

Gin Mare, gin mediterraneo, botanico, Spagna € 10
Hendrick’s Gin, botanico, gusto morbido, Scozia € 10
Gin Malfy rosa, agrumato fresco, Italia € 10

Gin G’Vine delicato, note floreali, Francia € 10
Generous Gin black € 10

Generous Gin Purple € 10

Gin Tanqueray 0.0, London dry Alcohool Free € 8

In caso di intolleranze e/o allergie vi invitiamo ad informare il personale di sala ed a consultare il libro degli allergeni. Precisiamo che non
abbiamo locali di cucina dedicati al gluten free, per tanto anche i piatti, dove non sono previsti ingredienti con glutine o altri allergeni,
potrebbero essere stati soggetti a contaminazioni aeree.

Pane, grissini e pasta fresca sono prodotti dai nostri cuochi e dalle nostre sfogline. Vi informiamo che alcuni ingredienti presenti in carta, in
base alla reperibilita possono essere sostituiti con prodotti surgelati.
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FORESTERIA

CAVICCH

Rum & Cioccolato fondente 70% e 90%

Diplomatico Reserva € 10

El Dorado 12 y€ 10

Zacapa 23 y€ 10

Santa Teresa 1796 € 10

Hampden Estate OWH 8y € 10

Soft drinks

Acqua minerale San Pellegrino 0,75 €3

Acqua naturale Panna 0,75 €3

Coca Cola 0,33 € 4

Coca Cola zero 0,33 €4

Fanta 0,33 €4

Coca Cola 1 1t. €9
Birre

Amarcord — birre artigianali

Gradisca 0,33 Lager chiara 100% malto d’orzo € 6,5
Gradisca 0,50 Lager chiara 100% malto d’orzo €9,5
Pale Ale non filtrata 0,33 € 6,5
Midona Golden Ale luppolata 0,33 € 6,5
Volpina Red Ale 0,33 € 6,5
Ichnusa non filtrata 0,33 €5
Kloster Scheyern Weisse Hell non filtrate 0,50 € 7,50
Birra Gluten free 0,33 € 6,00
Birra senza alcool 0,33 € 5,00

In caso di intolleranze e/o allergie vi invitiamo ad informare il personale di sala ed a consultare il libro degli allergeni. Precisiamo che non
abbiamo locali di cucina dedicati al gluten free, per tanto anche i piatti, dove non sono previsti ingredienti con glutine o altri allergeni,
potrebbero essere stati soggetti a contaminazioni aeree.

Pane, grissini e pasta fresca sono prodotti dai nostri cuochi e dalle nostre sfogline. Vi informiamo che alcuni ingredienti presenti in carta, in
base alla reperibilita possono essere sostituiti con prodotti surgelati.
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Caftetteria

Caffe espresso €2

Caffe corretto € 4

Decaffeinato €2,5
Cafte d’orzo €2,5
Caffé americano €2,5
Caffe shakerato €4,5
Cappuccino €2,5
The €2,5
Tisana €2,5
Coperto €3

In caso di intolleranze e/o allergie vi invitiamo ad informare il personale di sala ed a consultare il libro degli allergeni. Precisiamo che non
abbiamo locali di cucina dedicati al gluten free, per tanto anche i piatti, dove non sono previsti ingredienti con glutine o altri allergeni,
potrebbero essere stati soggetti a contaminazioni aeree.

Pane, grissini e pasta fresca sono prodotti dai nostri cuochi e dalle nostre sfogline. Vi informiamo che alcuni ingredienti presenti in carta, in
base alla reperibilita possono essere sostituiti con prodotti surgelati.
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